
Merlot
Doc Friuli Colli Orientali

Azienda Agricola Stanig F.lli - Via Albana, 44 - 33040 Prepotto - Ud - Italy - Tel. e Fax 0432 713234 info@stanig.it - www.stanig.it  

SINCE 1920

®

Tipo di vino:  

Varietà delle uve:  

Sistema di allevamento:  

Vendemmia:  

Vinificazione: 

Acidità: 

Alcool:

Colore: 

Note olfattive e gustative:

Temperatura di servizio: 

Abbinamenti: 

Rosso secco

Merlot in purezza

Guyot 

Le uve sono state raccolte a mano nella prima 
decade di ottobre.

Dopo la raccolta le uve vengono pigiate e il 
mosto così ottenuto viene lasciato macerare e 
fermentare a contatto con le bucce. In questa 
fase sono frequenti i rimontaggi per favorire il 
passaggi del colore e del tannino nobile dalle 
bucce al mosto in fermentazione. Dopo la 
svinatura si attende la fine della fermentazione 
alcolica, che avviene nelle botti di acciaio inox. 
Al termine della fermentazione, viene effettuata 
una lunga serie di batonnage. Dopo viene 
affinato per 6 mesi sui lieviti.

4.5 g/l

13,0 % in volume

Ha colore rosso rubino.

Il profumo è fruttato, sapore asciutto
leggermente sapido.

Servire preferibilmente a 16 - 18 °C.

Si abbina a tutti i piatti di carne, sia bianca che 
rossa, cucinati alla griglia, arrosto e in umido. 
Ottimo con formaggi di media stagionatura ed 
insaccati.


